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1 CONTEXTE 

Céréale sudano-sahélienne, le fonio Digitaria exilis est une plante rustique qui peut résister à la sécheresse 
et aux fortes pluviosités, souvent relégué dans les terres marginales et épuisées. Sa précocité (cycle court 
de 60 jours) en fait un aliment de soudure par excellence qui joue un rôle de premier plan dans la sécurité 
alimentaire des ménages. Ces dernières années, cette spéculation est entrée dans le choix des céréales à 
promouvoir par le gouvernement du Sénégal. Le fonio représente 1% de la production nationale de 
céréales, il plafonne à 2500 tonnes dont près de la moitié est produite dans le la région de Tamba et 
essentiellement dans le département de Kédougou. Cette filière a fait l’objet d’efforts particuliers 
concernant sa transformation, le décorticage étant le principal goulot d’étranglement. La mauvaise qualité 
du fonio découle essentiellement des difficultés de cette opération. L’ajout de sable fin comme abrasif 
pour faciliter le décorticage manuel et le battage des épis à même le sol (piétinement) sont responsables 
d’une contamination et de la présence de corps étrangers dans le fonio offerts dans les marchés. Une fois 
décortiquée et le son enlevé, les grains sont lavés et tamisés. Le lavage est une opération très longue et 
très pénible qui demande de la dextérité, de la main d'œuvre et beaucoup d’eau. De cette opération 
dépend la qualité du produit fini : tout le sable doit être enlevé sans que le fonio ne soit imbibé d’eau ce 
qui pourra de donner au fonio un goût fade à la cuisson Les principaux travaux menés au Sénégal 
portent sur le décorticage. L’unité de transformation conçue par Diakité permet un décorticage par 
abrasion. Trois unités sont disponibles dans les lieux où la culture est la plus pratiquée (Kounguel, Kolda 
et Kédougou). Deux produits sont issus de ces unités : le fonio décortiqué et le fonio précuit. 
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2 OBJECTIFS DE CADRE DE CONCERTATION 

♦ L’organisation de la rencontre sur le cadre de concertation vise les objectifs suivants : 

♦ Promouvoir la communication entre les acteurs de la filière Fonio et développer des réseaux. 

♦ Analyser les principales contraintes et potentialités de la filière en vue de dégager un plan 
d’action pour le renforcement de la filière, y compris les aspects de d’organisation  des groupes 
de producteurs), de promotion de la production durable et d’une meilleure d’une consommation 
soutenue à travers l’amélioration de la qualité, la transformation, la commercialisation, etc. 

♦ Donner une opportunité aux acteurs potentiels d’élaborer des protocoles et conventions 
commerciaux ; 

♦ Promouvoir l’élargissement du réseau des acteurs et la pérennité de ce type de cadre de 
concertation. 
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3 DEMARCHE METHODOLOGIQUE 

Le résultat final attendu est un plan d’actions concerté entre les acteurs de la filière. Nous procéderons 
alors par des séquences simples de réflexion en sous-groupes puis par des séances de restitution 
discussions validation et en fin par des synthèses croisées pour élaborer le plan d’action. Un caché 
particulier sera mis sur la concertation inter acteurs gage de la continuité du cadre de concertation. En 
effet, nous pensons que le cadre sera viable et durable que si certains acteurs se sentent engagés durant 
même l’atelier de réflexion. Nous avons procédé alors comme suivant :  

Etape 1 :  Les acteurs identifient les contraintes de la filière en ateliers professionnels:  

Les acteurs rencontrent souvent des contraintes dans la mise en œuvre de leurs activités filière. Alors à 
partir d’un guide ou terme de référence, les professionnels de chaque groupe de travail essayeront de 
lister toutes les contraintes qui empêchent la filière de bien fonctionner. 

Etape 2 : chaque groupe professionnel fait des propositions de solutions  pour lever les 
contraintes identifiées. 

Une fois les contraintes identifiées, discutées et validées en plénière, les acteurs repartent alors en groupe 
professionnel de travail pour la recherche de solution et piste d’activités. Les solutions identifiées seront 
planifiées sous forme de plan d’action.  

Etape 3  Elaboration de conventions et protocoles commerciaux  entre les acteurs 

C’est en quelque sorte l’organisation d’une foire virtuelle qui peu à peu devient réalité avec les phases de 
signature de contrats. Cette étape a été clôturée par une évaluation des contraintes et des atouts de la 
foire.  Elle a aussi permis de compléter certains manquements et apporter des informations aux acteurs 
sur les différentes obligations des signatures de contrats 

Etape 4 Propositions de solution et planification  

Des ateliers professionnels sur la proposition de solutions ont été organisés et ont permis aux 
participants de lister toutes les propositions sous forme d’activités et planifier leur faisabilité.  

Etape 5 : Elaboration finale du plan d’action et restitution . 

A la fin le consultant après avoir fait la synthése des prppositions de solution a élaboré un plan d’action 

Les acteurs suivants ont participé à cette rencontre de cadre de concertation.  
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Acteurs Nombre de Personnes 
Producteurs de Fonio 33 
Commerçants 8 
Transformateurs 8 
Restaurateurs 4 
Animateurs  6 
Presse 2 
Total effectif atelier  61 personnes 

 

Le choix des participants a été fait d’un commun accord avec les responsables du projet. 
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4 CONTRAINTES DE LA FILIERE 

4.1 Contrainte des Producteurs 

4.1.1 PAR RAPPORT À LA PRODUCTION 

♦ Manque de matériel agricole approprié aux travaux du fonio ; 

♦ Manque de semences de qualité à haut rendement ; 

♦ Manque de semences sélectionnées pour augmenter la productivité 

♦ Attaques d’insectes, sont très fréquentes, surtout au milieu de la culture et à la récolte  

♦ Fréquentes attaques des insectes durant les périodes de culture et de  récolte; 

♦ Difficulté d’accès aux intrants (produits phytosanitaires surtout) de qualité ; 

♦ Enclavement des zones de production (difficulté d’acheminement de la production vers les 
villes) ; 

 
Les producteurs se concertent autour de leurs contraintes.  La recherche est encadrée par 
un facilitateur, un modérateur et un personne volontaire du groupe pour faire le rapport. 

4.1.2 PAR RAPPORT À LA COMMERCIALISATION 

♦ Les négociations sur les prix souvent longues ; 
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♦ Les prix sont faibles et instables (beaucoup de fluctuations durant l’année) : 

♦ Les clients du fonio offrant des prix stimulateurs ne sont pas nombreux (l’offre supérieure à la 
demande) ; 

♦ La concurrence entre producteurs est rude (les prix instables sont à l’origine de cette 
concurrence). 

4.1.3 AVEC LES AUTRES ACTEURS 

♦ Beaucoup de marchandage avec les commerçants sur les prix et les unités de mesures ; 

♦ Difficulté d’établir des contrats avec les autres acteurs ; 

♦ Cherté du transport du village vers la ville. 

4.2 Contrainte des Commerçants 

♦ Les prix sont instables d’une semaine à l’autre ; 

♦ Le transport d’un sac de fonio des villages vers une ville est de 1000F CFA (c’est cher) ; 

♦ Inexistence de clientèle du fonio (ils sont occasionnels) ; 

4.2.1 AVEC LES PRODUCTEURS 

♦ Le fonio fourni est souvent mélangé avec du sable, de petites pierres et d’autres débris (qualité 
du fonio) ; 

♦ Les producteurs mettent souvent le fonio dans des sacs qui contenaient de l’engrais (problème 
d’hygiène) ;  
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Les commerçants dans un atelier entrain de lister leurs contraintes 

4.2.2 AVEC LES TRANSFORMATEURS 

♦ Les transformateurs n’acceptent pas souvent de prendre le fonio sans le trier (perte de poids à la 
vente) ; 

♦ Nous passons beaucoup de temps à négocier autour des prix ; 

4.3 Contrainte des Transformateurs 

♦ Le processus de transformation est long. Il y a 7 étapes dans la transformation du fonio1 (il est 
beaucoup plus long si la matière première est de mauvaise qualité; 

♦ Méconnaissance des techniques post récolte pour éviter le sable et les autres débris; 

♦ Méconnaissance des techniques de transformation 

♦ Absence de chaîne de distribution pour l’écoulement du fonio déjà transformé ; 

♦ La qualité du fonio est souvent impropre à la transformation (fonio pas bien séché, fonio 
mélangé avec du sable et des pierres, etc.) ; 

♦ Les prix sont très faibles vue la charge de travail  

                                                   

1 Les sept (7) étapes nécessaires pour avoir du fonio prêt à l’emploi sont les suivantes : le décorticage, le vannage, le lavage, la cuisson, 
le séchage, le tamisage, et la mise en sachet.  
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♦ Manque de matériels adaptés à la transformation du fonio à grande échelle ; 

 
Les animateurs de groupe expliquent les termes de référence de l’atelier transformateurs 

(identification contraintes) 

♦ Cherté du transport lorsqu’il faut aller en zone de production pour l’approvisionnement ; 

♦ Irrégularité des approvisionnements des commerçants et des producteurs ; 

♦ Manque de concertation entre transformateurs (on ne se connaît pas) ; 

♦ Absence de stratégie de vente (marketing pas clair, pas d’emballage approprié, etc.) 

4.4 Contrainte des Restaurateurs 

♦ Le produit présente beaucoup de sable et autre débris (qualité du fonio) ; 

♦ Certains fonios sont brisés à l’extrême ce qui rend difficile leur manipulation ; 

♦ Les approvisionnements sont faibles et irréguliers ; 

♦ Le processus de préparation des plats à base de fonio est long et pénible ; 

♦ 20% du poids est perdu au lavage ; 

♦ Difficile de conserver très longtemps le fonio (le paddy se conserve longtemps et le transformé 
moins ); 

♦ Les recettes à base de fonio sont très limitées et peu demandées, 

♦ Méconnaissance du fonio par les populations ; 

♦ Manque d’arguments scientifiques sur les qualités nutritives du fonio ; 
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♦ Aucune implication pointue des autorités dans la filière fonio. 

♦ Le prix et souvent élevé ce qui rend difficile la vente des plats à base de fonio ; 

♦ Inexistence d’infrastructures de vente du fonio surtout en milieu urbain ; 

♦ Inexistence de canaux, de chaînes de distribution en milieu urbain 

♦ Absence de label du fonio. 
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5 SOLUTIONS DES ACTEURS 

5.1 Solutions des Commerçants 

♦ Animer un atelier sur la fixation des prix (méthode de négociation et de fixation des prix) ; 

♦ Améliorer la qualité de la production (objectif : avoir du fonio de qualité) ; 

♦ Que les producteurs fassent un bon conditionnement (séchage, et stockage) avant la vente sur le 
marché ; 

 

Les commerçants très attentifs proposent des solutions alternatives aux contraintes qu’ils 
rencontrent. 

 
 

♦ Les producteurs doivent se doter d’équipements adaptés (bâches, batteuse, etc.) pour livrer du 
fonio de qualité ; 

♦ Les structures d’encadrement doivent faciliter la signature de contrats de production entre 
producteurs et commerçants ; 

♦ Aider les producteurs à lutter contre les insectes et autres attaques ce qui réduira le taux de fonio 
de mauvaise qualité ; 
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♦ Aider les commerçants à se structurer ; 

♦ Créer une structure de promotion du fonio au niveau local et national ; 

5.2 Solution des Transformateurs 

♦ Equiper les transformateurs en matériel (machine à décortiquer, séchoir, bâches, etc.) de 
transformation appropriée,  

♦ Appuyer l’émergence d’entreprises rurales pour la production du fonio précuit ; 

♦ Organiser des visites échange dans des pays (Mali, Burkina, etc.) qui sont très en avance dans la 
production et la transformation du fonio ; 

♦ Sensibiliser les populations sur les intérêts du fonio ; 

♦ Faciliter des rencontres de concertation visant l’organisation de la filière ; 

♦ Former les transformateurs en techniques de transformation simples ; 

 
Les transformateurs à la recherche de solutions consensuelles à leurs problèmes. 

 

♦ Appuyer la création du label fonio Aider à la mise en place d’un label le fonio (créer un type 
d’emballage, un logo, etc.) ; 

♦  Encadrer les producteurs afin qu’ils fournissent un produit de qualité. 
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5.3 Solutions des Restaurateurs 

♦ Former les producteurs en techniques de récolte et stockage des graines du fonio ; 

♦ Impliquer la recherche pour stimuler la production afin d’augmenter les rendements2 actuels ; 

♦ Organiser des séances de sensibilisation sur la consommation au niveau urbain ; 

♦ Identifier les réseaux de distribution les plus efficaces et faciliter l’accès aux acteurs de la filière 
fonio ; 

♦ Mettre en place des  entreprises rurales pour la fabrication du fonio précuit. 

♦ Organiser des formations sur la précession, la qualité, le marketing etc. 

♦ Trouver un type d’emballage approprié au fonio (afin qu’il se conserve plus longtemps) ; 

♦ Vulgariser par divers médias les recettes à base de fonio ; 

♦ Organiser des journées de dégustation dans les capitales; 

♦ Utiliser les canaux de distributions traditionnels existants (boutiques, supérettes, supermarchés, 
etc.) pour la distribution du fonio ; 

♦ Organiser une journée nationale sur le fonio ; 

♦ Impliquer l’Etat et ses démembrements dans les stratégies de développement de la filière fonio ; 

♦ Mettre en place une association regroupant tous les acteurs pour la promotion du fonio au 
Sénégal 

5.4 Solution des Producteurs 

♦ Améliorer la qualité des semences du fonio (augmentation des rendements) ; 

♦ Doter les producteurs en semences de qualité et en quantité suffisante ; 

♦ Equiper les producteurs en matériels agricoles (charrue, charrette, faucille, bâche, herse, etc.) ; 

♦ Mettre en place un stock de produits phytosanitaire pour la lutte contre les maladies et les 
insectes ; 

♦ Former les producteurs à la fabrication et à l’utilisation de l’huile de neem (fonio biologique) ; 

♦ Trouver d’autres marchés pour faciliter l’écoulement de la production de fonio ; 

                                                   

2 D’après les techniciens présents à l’atelier, les rendements actuels du fonio tournent autour de 300kg/ha pour les 
variétés dites locales et entre 600 et 800kg/ha pour les variétés connus et généralement exploitées. 
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Les producteurs dans la douleur ont cherché et trouvé des solutions à leurs contraintes.  
(NB : le groupe était très grand et difficile à manager)  

♦ Créer une chaîne de distribution dans les villes et au niveau local, ; 

♦ Définir des points de groupage du fonio et construire des magasins de stockage ; 

♦ Organiser le plus souvent des rencontres de concertation inter acteurs pour des discussions sur 
les prix, des unités de mesures, etc. ; 

♦ Aider à la signature de contrats entre différents acteurs de la filière. 

 

et 
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6 LA FOIRE VIRTUELLE DE CONCERTATION 

Les objectifs de la foire virtuelle étaient les suivants : 

♦ Suicider le dialogue direct entre tous les acteurs de la filière pour une stimulation des transactions 
commerciales.  

♦ Faciliter la signature de contrats réels entres les acteurs ; 

La foire a duré quatre heures de temps et a donné les résultats suivants : 

Par rapport aux contacts et dialogue direct entre les acteurs, cela a été un test réussi. Les acteurs ont 
découvert comment se fait dans la réalité une négociation commerciale. Pour y arriver nous avons 
procédé comme suivant : 

D’abord, les participants sont répartis en groupe professionnel qui par la suite seront considérés comme 
des stands d’affaires. L’objectif de chaque groupe ou stand est d’arriver à dialoguer avec les autres 
groupes. Les thèmes de discussion sont tout simplement puisés dans le lots de difficultés énumérées par 
les acteurs le premier jour comme par exemple : d’un coté, les producteurs disent qu’ils n’osent pas 
produire d’avantage car, le marché est incertain (pas de débouchés, , etc.) et de l’autre, lcertains acteurs 
(commerçants, transformateurs, etc.) révoquent qu’ils n’arrivent pas à  s’approvisionner correctement et 
régulièrement. Il fallait alors trouver un moyen pour mettre tous ces groupes dans une dynamique auto 
organisationnelle avec une légère supervision des animateurs et facilitateurs. 

 

Les discussions ont démarré timidement dans un premier temps (car les acteurs n’étaient pas habitués à 
de telles confrontations) puis de manière intense vers la fin. Les débats étaient dominés par des 
concertations autour des unités de mesures utilisées, les prix de vente bord champ et au niveau des villes 
et des quantités, du respect des engagements de vente et d’achat.  
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La signature de contrats est la partie qui a le plus mobilisé du temps durant la foire. En effet, il fallait 
dans un premier temps trouver de bons mots pour expliquer le caractère très sérieux de ces contrats et le 
suivi qui se fera par les responsables du projet après cet atelier avant de passer à la signature proprement 
dite. Au total vingt (20) contrats ont été signés entre les différents acteurs. Le tableau suivant résume 
l’objet des différents contrats et les parties signataires.  

Contrat entre Et Objet (vente de…..) Prix du kg 
Saliou Diallo (Pr) à Diogoma Diamilatou Diallo (Co) à Kédougou 1500 kg fonio décortiqué 350 F CFA 
Boubacar Bâ (Pr) à Ibel Diamilatou Diallo (Co) à Kédougou 1500 kg fonio décortiqué 350 FCFA 
Catherine Bendia (Pr) à Ebarack Daba Camara (Co) à Kédougou 3000 kg de fonio déjà pilé 350 FCFA 
Thierno Diallo (Pr) à Dandé Mamadou Hady Baldé à Kédougou 1000 kg fonio décortiqué 350 FCFA 
Joseph Tiara Boubane (Pr) à Tamba Abdou Fall (Co) à Tamba 2000 kg fonio décortiqué 350 FCFA 
Mamadou Kéïta (Pr) à Ibel Abou Fall (Co) à Tamba 3000 kg fonio décortiqué 350 FCFA 
Yéro Baya Diallo (Pr) à Ibel  Fatoumata Bâ (Co) à Kédougou 3000 kg fonio décortiqué  350 FCFA 
Oumar Diallo (Pr) à Dindéfélo Aïssatou Ndiaye (Tr) à Kédougou 3000 kg fonio décortiqué 350 FCFA 
Réseau des producteurs à Oubadji Aïssatou Ndiaye (Tr) à Kédougou 6000 kg fonio décortiqué 350 FCFA 
Réseau des producteurs à Oubadji GIE mère Thérésa (Tr) à Kédougou 2000 kg fonio décortiqué 350 FCFA 
Groupe de producteurs (Pr) à 
Bembou 

GIE AFBAR (Aïda Coly) (Tr) à Dakar 500 kg fonio décortiqué 350 FCFA 

Groupe de producteurs (Pr) à 
Pondala 

GIE AFBAR (Aïda Coly) (Tr) à Dakar 500 kg fonio décortiqué 350 FCFA 

Réseau des producteurs (Pr) 
Dédinfélo 

GIE AFBAR (Aïda Coly) (Tr) à Dakar 500 kg fonio décortiqué 350 FCFA 

Kaly Dominique Biès (Pr) à Eganga Issa Diallo (Co) à Kédougou 1500 kg fonio non pilé 200 FCFA 
Penda Bies (Pr) à Eganga Issa Diallo (Co) à Kédougou 1500 kg fonio non pilé 200 FCFA 
Dado Traoré (Tr) à Dendémayo Moussa Diallo (Re) à Dakar 1000 kg fonio précuit 850 FCFA 
Dado Traoré (Tr) à Dendémayo Abdoulaye Gning AAPA (Re) à Dakar 1000 kg fonio précuit 850 FCFA 
GIE mère Thérésa (Tr) à Kédougou Abdoulaye Gning AAPA (Re) à Dakar 1000 kg fonio précuit 850 FCFA 
GIE AFBAR (Tr) à Dakar Restaurant ? (Re) à Dakar 1000 kg fonio précuit 850 FCFA 
GIE mère Thérésa (Tr) à Kédougou Restaurant ? (Re) à Dakar 1000 kg fonio précuit 850 FCFA 

Pour la légende,  (Pr= producteur Co= commerçant Tr= transformateur Re= restaurateur) 

 

Il faudra par la suite réfléchir au suivi de ces contrats afin de les rendre opérationnels. Ainsi, le petit 
comité de réflexion sur le plan d’action pourra se charger de ce travail de suivi. 
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7 PLAN D’ACTION 

ACTEURS CADRE TEMPOREL AXES ACTIVITES  
(propositions de solutions) Pr Co Tr Re Pp 2004 2005 2006 

 Organiser des rencontres de concertation sur les prix  X X X X X       
 Faciliter la signature de contrats entre acteurs X X X  X       
 Aider à la mise en place d’une association de promotion du fonio X X X X X       

Ameliorer la Concertation Inter 
Acteurs 

 Répéter ce type de rencontres (organiser la filière)     X       
 Organiser des visites échange dans d’autres pays (Mali, Burkina) X  X  X       
 Former les transformateurs et les producteurs en technique de transformation et 
conservation du fonio   X  X       Ameliorer la Qualite du Fonio 

Commercialise sur le Marche 
 Réfléchir sur l’équipement adapté pour la transformation et équiper les acteurs   X  X       
 Organiser chaque année une journée nationale du fonio X X X X X       
 Vulgariser les recettes à base de fonio et faciliter la distribution    X X       
 Mettre en place des entreprises rurales pour la production du fonio précuit   X  X       
 Utiliser les infrastructures existantes (boutique, supérettes, supermarché) pour la 
vente du fonio à grande échelle   X X  X       

 Equiper les zones de production de fonio en décortiqueuses, batteuse et autres 
matériels   X  X       

Promouvoir le Fonio au Niveau 
National 

 Réfléchir sur le processus de transformation    X  X       
 Former les producteurs  sur les pratiques culturales du fonio  X    X       
 Trouver des semences de qualité à haut rendement  X    X       
 Mettre en place un stock d’intrants pour le fonio X    X       

Encourager la Production a 
Grande Echelle 

 Equiper les producteurs en matériel agricole (charrette, charrue, etc.) X    X       
Pr= producteurs Co= commerçants Tr= transformateurs  Re= restaurateurs  Pp= projet et autres partenaires 
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8 RECOMMANDATIONS 

Au cours de la restitution des différents acteurs, nous avons pu constater un certain nombre de 
propositions partagées par tous les acteurs. Ces propositions sont une base sûre de recommandations 
pour la suite du cadre de concertation sur le fonio. 

Les discussions en plénière ont mis en évidence le désir des acteurs à mettre en place une certaine 
organisation pouvant prendre en charge tous les segments de la filière. Dans la même lancée, il est 
important de constater que le temps ne permettait pas une analyse approfondie et participative des 
différentes propositions qui doivent être traduites en activités.. D’autres assises impliquant une certaine 
frange d’acteurs seront nécessaires. En effet, il est ressorti de l’atelier la mise en place d’un petit comité 
de suivi du plan d’action. Ce comité réunira les acteurs suivants : les producteurs (Koussanar, Salémata et 
Bandafassi), les commerçants, les transformateurs, les restaurateurs, les techniciens et les éléments de la 
presse. Le comité réfléchira non seulement sur la suite à réserver au plan d’action mais aussi sur les 
opportunités qui s’offrent à la mise en place d’une organisation faîtière devant s’occuper de la promotion 
du fonio tant au niveau local (village arrondissement) qu’au niveau national. Les deux journées de 
réunion de cadre de concertation ont abouti à une sensibilisation des acteurs sur l’intérêt de la 
concertation interprofessionnelle autour du fonio qui depuis quelques années commence à prendre de 
l’importance. 

Recommandations retenues par les participants : 

♦ Organiser de manière régulière des rencontres de concertation  

Elles auront pour objectif le renforcement de la concertation. Elles pourront servir d’axe 
préparatoire pour la signature de contrats entre les acteurs 

♦ Mise en place d’une association faîtière pour la promotion du fonio à l’échelle nationale ; 

L’association sera composée de tous les acteurs physiques de la filière et des structures 
d’encadrement oeuvrant dans le développement de la filière fonio. La mise en place d’une telle 
structure demande des préalables organisationnels et le comité pourra se charger de la 
préparation de la mise en forme de l’idée, de la définition des objectifs et de l’élaboration du plan 
d’action de la future association. 

♦ Mettre à la disposition des producteurs des semences et intrants de qualité ; 

Cet axe interpelle la recherche. En effet, le souhait des producteurs et de tous les acteurs est 
d’avoir un fonio de qualité en quantité suffisante. Les constats lors de l’atelier ont montré que les 
rendements actuels à l’hectare sont très faible et méritent réflexion. 

♦ Promotion du fonio à l’échelle nationale ; 
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Les termes de cette promotion (travailler sur l’emballage, vendre autrement le fonio, création de 
boutique fonio dans les zones stratégiques, etc.) ont été clarifiés par les acteurs.  

Pour rendre opérationnelles les recommandations, il sera important r tout d’abord de mettre en place le 
comité. Cette mini-structure pourra se charger de la validation des différentes propositions qui seront 
issues des réflexions autour des recommandations En effet, nous devons éviter de porter nous même le 
projet filière des acteurs. Ils risquent de nous suivre au moment ou nous sommes en activité et lâcher le 
projet filière lorsque le projet prendra fi 
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ANNEXES 

Pour des questions de méthodologie et de présentation, nous avons omis volontairement l’agenda des 
deux journées de rencontre de cadre de concertation, les TDR des groupes de travail et la description des 
différents groupes professionnels. Nous pensons que cela n’a rien a voir avec les résultats attendus.  
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ANNEXE 1 : EVALUATION DES JOURNEES  
DE CONCERTATION 

CE QUE J’AI AIME 

♦ Les échanges d’idées sont très fructueux ; 

♦ La foire avec la signature de contrats à la fin a été une bonne initiative ; 

♦ Nous avons reçu de nouvelles connaissances sur la filière fonio ; 

♦ Satisfaction à 100% ; 

♦ J’ai retrouvé tous les acteurs de la filière ce qui est bien ; 

♦ La restauration a été très bonne ; 

♦ Les gens se sont collé au sujet de discussion ce qui a permis de bien avancer et de réfléchir sur la 
filière ; 

♦ Le choix des participants est bien fait car tous les participants avaient quelque chose à faire 
personne n’a chômé ; 

♦ La démarche de réflexion par atelier puis restitution en plénière est bonne ; 

♦ La contractualisation inter acteur est une bonne idée (c’est une grande première) ; 

♦ La prestation des consultants ; 

CE QUE JE N’AI PAS AIME 

♦ Pas de visite organisée à Kédougou, le travail tout le temps du travail ; 

♦ On nous a logé hors de la ville alors que d’autres sont en ville ; 

♦ Absence de comité d’accueil pour réceptionner les participants étrangers qui ne connaissent pas 
Kédougou ; 

♦ Les prises en charge sont venues trop tard ; 

♦ On n’a pas pris de dîner la veille de l’atelier et personne n’était pas là pour nous dire qu’il n’y aura 
pas de prise en charge ; 

♦ Les gens ont tout le temps parlé en pular alors qu’il y a des invités qui ne comprennent pas cette 
langue ; 
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♦ L’atelier est trop court ; 

♦ La distance est un handicap pour nous mais c’était quand même nécessaire ; 

♦ L’organisation est nulle (pas d’accueil, pas de perdium à temps, etc.) ; 

SUGGESTIONS 

♦ Renforcer ce genre de rencontres de concertation au niveau de la base comme cette fois ci ; 

♦ Créer une structure légère pour le suivi des actes de la rencontre de Kédougou ; 

♦ Mettre un comité d’accueil pour la prochaine fois ; 

♦ Intégrer dans les invitations les toutes les conditions de prise en charge et les thèmes de réflexion 
de l’atelier ; 

♦ Remettre aux participants le rapport de l’atelier si non le plan d’action au moins ; 

♦ Créer un comité de suivi du cadre de Kédougou ; 

♦ Organiser les journées de réflexion dans les capitales régionales ; 
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ANNEXE 2 : LISTE DES PARTICIPANTS 

PRENOMS ET NOM VILLE / VILLAGE ORGANISME / STRUCTURE ADRESSE / TELEPHONE 
Producteurs 

Diouldé Diallo Paniat Ppaniates   
Ngoundo Soiré Koussanar   
Kadiatou Ndao Koussanar   
Coumba Ndao Katobé   
Tounko Waly Katobé   
Diamboye Diallo Touba Fall   
Lamine camara  Touba Fall   
Coumba camar  Ly counda   
Souleymane Diallo Tambacounda   
Lamine Diallo Diam-Diam   
Thierno Diallo Dandé   
Seydou Diallo Diogoma   
Yaya Souaré Ebarack   
Mamadou Keïta Ibel   
Yéro Baya Diallo Ibel   
Boubacar Ba Ibel   
Taï Daillo Diaobé   
Adama Awa Kanté Baki-Baki   
Joseph Tiam Boubane Tamba   
Kaly Dominique Biès Eganga   
Yaya Ba Oundouferé   
Youssouph Diallo Oubadji   
Baïllo Diallo Oubadji   
Yankouba Diallo Dalaba   
Aïssatou Sylla Dindéflo GPF médina 985-15-00 
Penda Biès Kédougou Mère Thérésa  985-10-12 
Moustapha Traoré Dindéfélo Réseau 572-14-20 
Oumou Diallo Dindéfélo Réseau 562-91-17 
Seyni Danfakha Bemdou Réseau 657-38-78 
Diango Danfakha Pondala   
Mamba Camara Fongolémi  937-96-97 
Fatoumata Ly Kédougou GPF Koba Club 657-38-78 
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PRENOMS ET NOM VILLE / VILLAGE ORGANISME / STRUCTURE ADRESSE / TELEPHONE 
Restaurateurs 

Moussa Diallo Dakar Restaurant ? 822-50-72 
Abdoulaye Gning Dakar AAPAS 695-89-06 

Bocar Diallo Mbour / Sali Association des chefs de cuisine 
du Sénégal 

957-25-09 
634-29-00 

Assane ? Orange Bleu ? 

Transformateurs 
Josette Néné Boubane Kédougou GIE mère théréssa 985-15-00 
Bernadette Bianquinch Kédougou GIE mère théréssa 985-10-12 
Dado Thtraoré Kédougou GIE Dandéniole 985-13-12 
Mariama Diallo Kédougou GIE Koba Club 985-12-42 
Aïssatou Aya Ndiaye Kédougou GIE Koba Club 985-10-81 
Aïda Coly Dakar GIE AFBAR 834-04-95 
Aminata Aw Kolda GIE Lanaya 996-13-12 
Abdoulaye Diakité Kolda Propriétaire machine 996-14-03 

Les commerçants 
Mamadou Hady Baldé Kédougou Commerçants  
Mamadou Diakité  Tambacounda Commerçant  
Talibé Diallo Diaobé GIE Valadiral 991-22-58  

996-70-57 
Fatoumata Ba Kédougou GPF Khar Yalla 985-12-96 
Daba Camara Kédougou Commerçant Marché de Kédougou 
Issa Diallo Kédougou Commerçant Marché de Kédougou 
Diamilatou Diallo Kédougou Commerçant Marché de Kédougou 
Abou Fall Tambacounda Commerçant 577-55-18 
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ANNEXE 3 : DOCUMENTATION SUR  
LE FONIO 

source de cette documentation «site du CIRAD » 

Le fonio (Digitaria exilis (Kippist) Stapf) est une monocotylédone glumacée de la 
famille des graminées (ou poacées) du genre Digitaria. 

Les Digitaires qui regroupent plus de 300 espèces sont parfois cultivées comme 
plantes fourragères et seulement 3 à 4 espèces sont cultivées comme céréales : 

En Afrique occidentale : Digitaria exilis ou fonio, fonio blanc, fundi ou findi, acha, hungry rice …  
Digitaria iburua ou fonio noir, iburu, … 

En Europe orientale :  Digitaria sanguinalis ou millet sanguin ou manne rouge d'Europe 
En Inde :  Digitaria cruciata ou raishan 
Aujourd'hui seul Digitaria exilis revêt une certaine importance en Afrique de l'Ouest 

 

Le fonio est une petite plante herbacée annuelle de 30 à 80 cm de hauteur qui présente une inflorescence 
composée de 2 à 3 racèmes (pouvant aller jusqu'à 5). Les racèmes portent les épillets groupés par 2 
(variétés hâtives), 3 ou 4 (variétés tardives) sur des pédicelles. L'épillet comprend une fleur stérile et une 
fleur fertile qui donnera le grain de fonio. 

 

On distingue habituellement différents types de variétés : 

♦ Les variétés extra- précoces, avec un cycle végétatif de 70 à 85 jours.  

♦ Les variétés hâtives, avec un cycle végétatif de 85 à 100 jours 

♦ Les variétés semi-tardives avec un cycle végétatif de 100 à 120 jours. 
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Le fonio est considéré comme la plus ancienne céréale d'Afrique occidentale. Dans la cosmogonie du 
peuple Dogon, au Mali, la graine de fonio, appelée po, constitue le « germe du monde ». 

Selon l'agronome R. Porteres, l'aire de culture du fonio s'étend entre les 8e et 14e parallèles nord, du 
Sénégal au Lac Tchad. Plus à l'Est, sa culture est remplacée par celle de l'éleusine (Eleusine coracana). 

Le fonio blanc (Digitaria exilis) est surtout cultivé en Guinée où il constitue une des nourritures de base 
des populations des régions montagneuses du Fouta Djalon. On le rencontre également au Mali, au 
Burkina Faso, en Côte d’ivoire, au Nigeria,… 

Aire de Culture du Fonio 

 

CLIMAT 

Le fonio est cultivé sous climat tropical à saison sèche bien marquée à des températures moyennes de 
25°C à 30 °C et à une pluviométrie de 800 mm à 1000 mm. Mais en Guinée, on trouve du fonio en 
altitude (à plus de 1000 m) où la température est plus fraîche ou dans des zones à plus faible ou à plus 
forte pluviométrie. 

SOL 

Le fonio est généralement cultivé, hors assolement, sur des terres légères (terrains sableux à caillouteux). 
Il est peu exigeant et s’accommode de sols pauvres ou des mauvais terrains notamment pour les variétés 
tardives. Des terres plus riches sont utilisées pour les variétés hâtives. Le fonio peut également être 
cultivé en rotation et il intervient alors souvent après le riz, le mil/sorgho ou l’arachide. 

SEMIS ET ENTRETIEN 

La culture du fonio est encore aujourd’hui essentiellement manuelle. Aux premières pluies, le semis est 
fait « à la volée » sur un sol superficiellement ameubli à une densité de 10 à 30 kg/ha. Certains pratiquent 
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un semis relativement dense (de 30 à 50 kg à l’ha) pour diminuer la pression des adventices à la levée. Les 
graines sont enfouies à faible profondeur par un hersage ou un recouvrement avec des instruments 
comme à la daba. La germination est rapide et l’entretien de la culture se limite à un ou deux sarclages. 

La culture du fonio est faite annuellement sur près de 380 000 ha et la production, voisine de 250 000 T 
(rendement moyen de 660 kg/ha) assure l’alimentation de plusieurs millions d’êtres humains durant les 
moins les plus difficiles au point de vue des ressources alimentaires. 

Pays Production (T) Superficie (ha) 
Guinée 120 000 160 000 
Nigeria 70 000 130 000 
Mali 21 000 30 000 
Burkina Faso 17 000 26 000 
Côte d’Ivoire 15 000 22 000 
Guinée Bissau 3 000 5 000 
Bénin 1 500 2 500 
Sénégal 1 500 2 500 
Niger 1 000 2 000 
Total 250 000 380 000 

 

L'évolution de la production sur les 40 dernières années(FAOSTAT), montre une forte diminution (de 
180 000 T à 130 000 T) au cours des décennies 60 et 70 puis une reprise régulière à partir de 1980. Les 
rendements restant relativement constants, cette reprise de la production est due à l'extension des 
surfaces cultivées. 

Le fonio est une céréale "vêtue" dont le grain après battage reste entouré de glumes et de glumelles. On 
parle de fonio brut ou de fonio "paddy". Le grain de fonio paddy, toujours encapuchonné au sommet 
par les enveloppes, est de forme ovoïde et légèrement aplati sur le dos. Il est très petite taille (L: 1,5 mm 
et l=0,9 mm). Le poids de 1000 grains est en moyenne de 0,5 g. 
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Fonio « paddy »

Fonio décortiqué

Fonio blanchi  

Le grain de fonio décortiqué a un péricarpe brillant de couleur blanche à jaune jusqu'à violet (lie de vin) 
selon les variétés. Il ne mesure que 1 mm de long et 0,7 mm de large. Sur une face on repère le hile et sur 
l'autre le germe relativement gros qui contient les réserves lipidiques. L'amande (ou albumen), organe de 
réserve du grain, est composée de grains d'amidon et d'un faible réseau protéique. Elle constitue 
l'essentiel du fonio blanchi. 

Comme pour le riz, la transformation du fonio nécessite la succession de 2 opérations : 

♦ le décorticage qui permet d'enlever les balles du fonio paddy (grain vêtu) pour obtenir le fonio 
décortiqué (grain nu), 

♦ le blanchiment qui a pour objet d'éliminer le péricarpe et le germe du grain pour obtenir le 
fonio blanchi. 

Des essais réalisés en laboratoire au CIRAD sur différentes variétés de fonio de Guinée à 11%-12% 
d'humidité ont montré que les balles et le son représentaient respectivement 23 % et 9% du grain paddy. 
Le rendement potentiel de transformation du fonio paddy en fonio blanchi devrait théoriquement 
approcher 68%. 

La composition du fonio décortiqué est globalement voisine de celle des autres céréales même s'il est 
légèrement moins riche en protéines. 
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Composition du fonio comparée à d’autres céréales 

Constituants Fonio décortiqué Riz cargo Sorgho Mil Mais Blé 
Glucides 85 % 86% 82,5 % 80% 82 % 82% 
Protides  10 % 9 % 12 % 13 % 11 % 14 % 
Lipides 4 % 2,5% 4 % 5 % 5,5 % 2 % 
Cendres 1 % 1,5 % 1,5 % 2 % 1,5 % 2 % 

 

Après blanchiment, sa composition est comparable à celle du riz blanc. Il est plus riche que les autres 
grains en magnésium, zinc, manganèse et surtout en soufre. 

Le fonio est en effet réputé pour ses fortes teneurs en acides aminés soufrés : méthionine et cystine. 

Aujourd’hui le fonio connaît un regain d’intérêt, notamment en zone urbaine, en raison des qualités 
gustatives et nutritionnelles que lui reconnaissent les consommateurs. 

RÉCOLTE 

La récolte des fonios hâtifs est un moment très attendu par les populations locales dont les réserves 
alimentaires sont épuisées à cette période de l’hivernage. La moisson est faite à la faucille par les 
hommes. Les tiges coupées sont ensuite assemblées par les femmes en petites gerbes de 1 à 3 kg puis 
transporté dans des corbeilles et mises à l’abri près des habitations pour les protéger de pluies 
éventuelles. En attente du battage, les gerbes sont rassemblées en meules placées sur des plates-formes 
en rondins de bois pour permettre un séchage naturel au soleil. La plate-forme est surélevée d’une 
cinquantaine de centimètres pour favoriser l’aération et éviter les remontées d’humidité par le sol 

BATTAGE 

Les aires de battage qu’elles soient au champ ou proches des habitations sont toujours préparées avec 
soin pour éviter tant que possible de polluer les grains par diverses impuretés (sables, cailloux, …). 
Rarement bétonnée, les aires sont généralement réalisées en terre battue et enduite avec de la bouse de 
vache mélangée à de l’argile. A proximité des habitations, les aires de battage sont parfois recouvertes de 
nattes ou de bâches plastiques. Le battage manuel est réalisé à l’aide de fléaux ou de bâtons ou encore par 
foulage au pied. 
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VANNAGE 

 

Après le battage, les grandes pailles sont récupérées manuellement et servent le plus souvent à 
l’alimentation du bétail. Le mélange grains – menues pailles qui reste sur l’aire de battage est ensuite 
récupéré dans des paniers tressés grossièrement qui jouent le rôle de tamis et permettent de séparer les 
impuretés grossières et le grain. Un dernier nettoyage est ensuite réalisé à l’aide de vans ou de tamis. Ces 
tâches de prénettoyage et de vannage sont souvent réalisées par les femmes ou les personnes âgées. 

STOCKAGE 

Comme les autres céréales, le fonio est habituellement stocké en vrac dans les greniers traditionnels en 
banco. Dans certains cas, et notamment lorsqu’il est destiné à être commercialisé sous la forme paddy ou 
décortiqué, il est conditionné en sacs. 

DÉCORTICAGE 

Le décorticage et le blanchiment sont réalisés traditionnellement par les femmes au moyen de mortiers et 
de pilons. Pour obtenir un fonio décortiqué destiné à la vente, les femmes effectuent 3 à 4 pilages 
successifs entrecoupés de vannages. Un dernier pilage reste à faire pour obtenir du fonio blanchi. Le 
débit unitaire du décorticage traditionnel reste très faible et voisin de 1 à 2 kg/h. 

LAVAGE 

Après blanchiment, le fonio doit être nettoyé pour obtenir un produit de bonne qualité. L’élimination 
des sons et des particules étrangères comme les sables est effectuée traditionnellement par de nombreux 
lavages; ce qui rend cette opération longue et fastidieuse.  
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UNE CEREALE DE GOURMET, SAVOUREUSE ET DIGESTE 

Le fonio est une denrée très appréciée au plan culinaire et diététique. Il est habituellement consommé 
sous forme de couscous ( «foyo», «djouka»,…) ou de bouillies légères ou épaisses («dégué», «moni», 
«tô»,..) mais de nombreuses autres préparations culinaires sont possibles (fonio au gras, salades, gâteaux 
ou beignets,…). 

Réputée comme la céréale la plus savoureuse, sa finesse et ses qualités gustatives en font un met de choix 
toujours servi lors de fêtes ou de cérémonies importantes. Un proverbe populaire dit «le fonio ne fait jamais 
honte à la cuisinière». Très digeste, il est traditionnellement recommandé pour l’alimentation des enfants, 
des personnes âgées et pour les personnes souffrant de surpoids 

QUELQUES PLATS A BASE DE FONIO : 

Des plats principaux comme les couscous et les « Tô », préparés avec différentes sauces, les bouillies 
épaisses ou le fonio au gras. 

 

Des desserts comme les beignets ou les gâteaux. 
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MÉCANISATION DES OPÉRATIONS POST-RÉCOLTE 

Pour répondre à la demande des ménagères en zone urbaine, de petites entreprises (fabriques artisanales, 
groupements féminins,..) proposent aujourd’hui sur le marché du fonio déjà transformé. Au Mali, au 
Burkina, en Guinée ou au Sénégal, des transformateurs privés commercialisent du fonio précuit 
conditionnés en sachets de plastique de 500 grammes et 1 kilogramme. 

Ces produits sont distribués dans les épiceries de quartier ou les supermarchés des grandes villes et 
même exportés en Europe ou aux Etats-Unis. Le prix du fonio souvent préparé de manière artisanale 
reste cependant élevé du fait de la faible productivité des opérations de transformation, ce qui freine 
fortement le développement du produit.  

La mécanisation des opérations post-récolte est donc essentielle pour faciliter la transformation du 
produit brut, réduire la pénibilité du travail des femmes et améliorer la qualité du produit commercialisé. 


